
 

 

Wir sind ein traditionsreiches, familiengeführtes Unternehmen und produzieren mit viel Leidenschaft 
Schweizer Magenbrot- und Confiserieprodukte. Zur Unterstützung unseres Produktionsteams suchen 
wir eine engagierte und zuverlässige Persönlichkeit mit Freude am Bäckerhandwerk. 

Ab September 2026 suchen wir eine/n…. 

 Herstellung und Verarbeitung verschiedener Back- und Confiserieprodukte 

 Vorbereitung und Verarbeitung von Teigen und Massen 

 Bedienen und Überwachen der Produktionsanlagen 

 Einhalten unserer Qualitäts- und Hygienevorschriften 

 Allgemeine Arbeiten in der Produktion 

 Mithilfe bei Reinigungs- und Aufräumarbeiten 

 Ausbildung als Bäcker/in-Konditor/in oder entsprechende Berufserfahrung von Vorteil 

 Selbstständige, zuverlässige und sorgfältige Arbeitsweise 

 Flexibilität und Bereitschaft für wechselnde, unregelmässige Arbeitszeiten 

 Teamfähigkeit und hohe körperliche Belastbarkeit 

 Gute Deutschkenntnisse von Vorteil 

 Befristete Anstellung von September bis ca. Mitte Dezember 2026 

 Pensum von ca. 60 % (Schätzung, kann abweichen) 

 Abwechslungsreiche Tätigkeit in einem familiären und engagierten Team 

 Einblick in die Herstellung traditioneller Schweizer Produkte 

 

Das Arbeitsvolumen kann je nach Produktionsaufträgen stark schwanken. Die Arbeitseinsätze werden 
entsprechend kurzfristig nach Bedarf geplant und können unterschiedliche Arbeitszeiten umfassen. 

 

Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme. Bitte senden Sie Ihren Lebenslauf an: 
 
magenbrot-profi ag 
Céline Meyer 
Linden 12 
6147 Altbüron 
celine.meyer@magenbrot-profi.ch 
 
Bei Fragen stehen wir Ihnen gerne telefonisch zur Verfügung: 062 917 60 50 
 

Wir freuen uns, Sie kennenzulernen! 


